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Nordic Food Service - juleplatte

« Marineret sild med hjemme rort karry salat, redlgg & capers

« Halv aeg med rejer & krydderurt mayonnaise

« Kold raget laks med rygeost, dild & radise

« Klassisk roastbeef med ristede lag, peberrod, syltet agurker &
remoulade

* Flaeskesteg med hjemme syltet radkal

« 2 slags ost med hjemme lavet kompot & ngdder

 Ris a la Mande med kirsebaersauce

« Brgd fra vores egen bageri - rugbred, specielbroad & pisket smar

132,- pr. kuvert. eks moms (min 20 kuverter)
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Klassisk buffet Tilkeb

Det kolde A. Confiteret andeldar med tyttebaer & urter

+ Hvide sild med karry salat, lag & capers B. 1 stk. tartelet med hensefyld

« Koldrgget laks med kryddermayonnaise & urter C. Frikadeller ( 2 stk.)

+ Klassisk roastbeef med ristede lgg, peberrod, syltede agurker & D. 2 slags ost med hyben og syltede ngdder
remoulade E. Fiskefilet med remoulade & citron (lun fiske filet)

« Halv aeg med rejer og krydderurtemayonnaise
» Bred fra vores egen bager, rugbrad, specielbred & pisket smgr
Pr. ret
Det varme 26,- eks moms.
« Leverpostej med hjemme syltede redbeder og bacon
« Julemedister og senderjysk julekal
+ Ribbensteg med hjemme syltet rgdkal

Det soede
« Ris & la Mande med kirsebaersauce

219,- pr. pers. eks moms - min 25 kuverter
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Julebuffet 2023

Det Kolde

« Kryddermarineret rejer med citron mayonnaise & stegte citron
 Luftterret okse med trgffel creme & frisé

« Brad fra vores egen bager, rugbred, specielbred & pisket smar

Det Lune

* Braiseret svinekaebe med fennikel & karse

« Megrt kalveked med rosmarin, stegte kartofler & radlag

« Variation af kal med granataebler & valngdder

 Hjertesalat med estragon, radlgg, senneps dressing & parmesan

Det Sede

+ Vanilje Panna Cotta, abrikosgele & knuste
karamelliserede mandler

« Gateau Marcel med syltede kirsebeer & hvid chokolade

248,- pr. pers. eks moms - min 25 kuverter




